
 

 

 

Der Pilzgarten, Vertiefungskurs  

Zielgruppe  

 Gärtner ,  Hobbygärtner ,  Förs ter ,  Landwi r te ,  Landschaf tsarch i tek ten,  W aldbes i tzer ,  Perma-

kul tur in teress ier te ,  Gast ronomen,  Nachhal t igke i ts forscher ,  Tour ismusfachleute,  Pi l z l iebha-

ber ,  Umwel twissenschaf t ler ,  Mykologen  usw.  

 

Voraussetzungen 

 Der  Besuch des Einführungskurses Pi lzgar ten w i rd  empfohlen.  Grundlagen werden nur  kurz  

repet ier t .  

 

Lerninhalt 

 Laborte i l   

•  Ausführ l icher  Labor-W orkshop zur  Zucht  von Spe isepi lzen auf  Holzs tämmen.  

•  Arbe i ten mi t  Mycelku l turen im Laminar f low.  

•  Hers te l lung von Agar-Nährmedien und Brutsubstra ten.  

•  Okul ierung und  Transfers  von Lebendkul turen  

•  Von den Sporen b is  zur  fer t igen Pi l zb rut .  

•  E inr ichtung des Pi lzb rut -Labors .   

 

Pi lzzucht  im Fre ien  

•  An lagentypen  

•  Sor tenwahl  und Sortenpf lege  

•  An legen e iner  Sporenbib l io thek  

•  Be impfung  

•  Lagerung  

•  Auspf lanzung,  Bodenvorbere i tung  

•  Wässerung,  Pf lege,  Ern te 

•  Schädl ings-  und Unkrautbekämpfung  

•  B io-Zer t i f iz ie rung  
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Pi lzprodukte  

•  Recht l iche Si tua t ion,  Vorschr i f ten.  

•  Gi f t ig  oder  essbar? Anhal tende Diskuss ionen über  d ie  Gi f t igke i t  von Pi lzen.  

•  Ursachen und Konsequenzen fü r  den Pi lzgär tner .   

•  Grundsätze im Umgang mi t  Pi lzen .   

•  P i lze f r isch  

•  P i lze getrocknet   

•  P i lze verarbei te t   

•  P i lzb rut   

•  P i lzhö lzer   

•  Kompost  

•  Nebenprodukte und Energ ieb i lanz  

 

Kul tu re l le ,  mediz in ische und ernährungsw issenschaf t l iche Aspekte   

•  Verg le ichende Kul turgeschichte des Pi lzes im chr is t l ich-abendländischen  und im as ia-

t ischen Raum. 

•  Ernährungswissenschaf t l iche Trends.  

•  E igenhei ten der  Pi l ze iwe isse.   

•  P i lze a ls  Nahrungsmi t te l .   

•  P i lze in  der  Gastronomie .   

•  Bedeutung der  Pi l ze in  der  t rad i t ionel len Hei lkunst  und in  der  Schulmediz in .  

 

Wirtscha f t l iche,  pädagogische und  oekolog ische Aspe k te  

•  Der  Pi l zgar ten a ls  neues  Reich im Er lebnisraum Bauernhof .  

•  P i lze im Schulgar ten .   

•  P i lzku l tu ren im W ald?  

•  P i lzepf lücken:  W ie lange noch?  

•  Sporenverbre i tung von Zuchtp i lzen und  Verdrängung loka ler  Pi l z-Ar ten.?   

•  Verschleppung f remder Ar ten? Invas ive Pi lze?   

•  Mögl iche Gefahren  e iner  Pi lzzuchtan lage für  Mensch und Umwel t?   

•  Betr ieb e iner  Pi l zzuchtan lage oder  e ines Pi lzgar tens?  
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Lernziele 

 •  Se lbständiges Arbei ten im Pi lzb rut -Labor.  

•  Grundlagen des Anbaus von Pi l zen  im Fre ien 

•  Deta i l l ie r tes  Panorama zur  Themat ik  der  Speisep i lze in  Bezug auf  gesetzl iche Vor-

schr i f ten,  Ernährungsfragen,  Oekolog ie ,  W ir tschaf t l ichkei t ,  Pädagogik ,  Permakul tur .  

 

Teilnahmebescheinigung 

 E ine Kursbestä t igung kann auf  W unsch ausgestel l t  werden .  

 

Arbeitsweise 

 •  Im Kursraum wir  e in  komplet tes  Labor aufgebaut  mi t  mobi len Laminar f low-

Workbenches.  

•  Exkurs ionen  im Fre ien 

•  V ideo-  und Powerpointpräsentat ion 

•  Workshop Beimpfung und W orkshop Labor (Sporen,  Mycel t ransfer)  

•  Die  Kurs te i lnehmerInnen können se lber  oku l ier te  Petr ischalen und  e in  mi t  P i lzmycel  

be impf tes  „Holzrugel i “  (7-10 kg schwer )  nach Hause nehmen.   

 

Kursort/Kursdaten 

 Der  zwei täg ige Kurs  f indet  an fo lgenden Tagen s ta t t :   

 

Fre i tag 22.  Oktober  2010 und Samstag 23.  Oktober  2010 

 

Der Un terr icht  beginnt  um 09.00 Uhr und dauert  b is  18.00 Uhr.  Er  wi rd  an der  ZHAW  in W ä-

denswi l  durchgeführ t .  

 

Der  prakt ische Tei l  der  Veransta l tung f indet  be i  schönem W etter  im Fre ien und bei  Regen 

unter  e inem schützenden Dach s ta t t .  Gutes Schuhwerk und Arbei tsk le idung wi rd  empfohlen.  

 

Kosten 

 Fr .  450.00 ink lus ive Kursunter lagen (exk lus iv Mater ia l )  

 

Rücktrittsbedingungen 

 S iehe Dokument  „Al lgemeine Zulassungs-  und Tei lnehmerbedingungen für  W ei terb i ldungs-

veransta l tungen an der  ZHAW , gül t ig  ab 1.  Januar 2008“ 
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Veranstalter/Leitung 

 Kurs le i tung:  Monika Schwalm, ZHAW  in W ädenswi l  

Veransta l ter :  ZHAW  in Wädenswi l  

 

Referent 

 Danie l  Ambühl ,  Le i ter  „P i lzzer ia“  Seegräben.  www.p i l zgar ten. in fo 

 

Anmeldung/Auskunft 

 ZHAW  Zürcher  Hochschule  

für  Angewandte W issenschaf ten 

L i fe  Sc iences und Fac i l i t y  Management  

Wei terb i ldungssekretar ia t  

Grüenta l ,  Post fach  

CH-8820 W ädenswi l  

 

Te le fon:  +41 58  934 59 69 

Telefax:  +41 58 934  50 01 

E-Mai l :  wei terb i ldung. ls fm@zhaw.ch 

www. iunr .zhaw.ch/wei terb i ldung 

 

Anmeldesch luss : 08 .  Oktober 2010 

Min.  Te i lnehmer:  10 

Max.  Te i lnehmer:  20 

 

Anreise  

 •  Öf fent l iche Verkehrsmi t te l :  Ab Bahnhof  W ädenswi l  fahren d ie  Busse 123 und 126 d i rek t  

an d ie  Hochschule (Bushal tes te l le  ‚Hochschule ‘ ) .  

•  Parkp lä tze:  Auf  dem Campus Grüenta l  der  ZHAW stehen Parkp lä tze nur  in  beschränkter  

Anzahl  und gegen Gebühr zu r  Ver fügung.  

•   

 

D a s  B e r u f s b i l d u ng s ze n t r um  W ä de n s wi l  i s t  ze r t i f i z i e r t  n ac h  IS O 9 0 0 1 : 2 00 0  un d  e d u Q ua  un d  e n t s p r i c h t  d en  A n fo r d e r u n -

g en  f ü r  B i l d u ng s i n s t i t u t i o n e n  vo n  B un d  un d  K an t o ne n .  

 

 


